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Gode råd 
• Sørg for at opretholde almindelig god hygiejne og udvis påpasselighed, når der arbejdes i  

rensningsanlægget, i laboratoriet eller når der håndteres affald. 

• Udarbejd procedurer for rengøring/desinficering 

• Vær opmærksom på behov for skift af arbejdstøj og fodtøj i forbindelse med færden i de forskellige  

afdelinger i mejeriet (hygiejnezoner) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Relevante links 
• Arbejdstilsynets bekendtgørelse om biologiske agenser og arbejdsmiljø, nr. 1652 af 19. nov. 2020 
• Arbejdstilsynets vejledning om udsættelse for bakterier, svampe og andre mikroorganismer, C.0.18, 2006, opdateret 

2023 
 
 

 
 

 

Fakta om mikroorganismer 

Krav 
 

Vurder om: 

 

• Der forekommer arbejde med mikroorganis-

mer. Det gør der f.eks. ved arbejde i rens-

ningsanlæg, i laboratorier samt ved affalds-

håndtering 

• Arbejdsgiveren skal i nødvendigt omfang føre 

tilsyn med at de ansatte følger instruktioner-

ne og undgår at blive udsat for sundhedsska-

delige mikroorganismer.  
• Arbejdsgiveren har pligt til at sikre, at arbej-

de med mikroorganismer i risikogruppe 2, 3 

og 4 bliver anmeldt til Arbejdstilsynet via 

virk.dk 

Arbejdstilsynets regler og praksis 
Rådgivningspåbud gives ved udsættelse for biologiske agenser, hvor der arbejdes med eller håndteres 

større mængder ad organisk materiale, og hvor følgende forhold er til stede: 

 

• Aerosoler, der med overvejende sandsynlighed indeholder biologiske agenser 

• Markant affaldsagtig lugt eller lugt af forrådnelse 

 

 

 

 

https://at.dk/regler/bekendtgoerelser/biologiske-agenser-arbejdsmiljoe-1652/
https://at.dk/regler/bekendtgoerelser/biologiske-agenser-arbejdsmiljoe-1652/
https://at.dk/c-0-18/
https://at.dk/c-0-18/

