Fakta om mikroorganismer BAU Jord til Bord

Krav

Vurder om:

e Der forekommer arbejde med mikroorganis-
mer. Det ggr der f.eks. ved arbejde i rens-
ningsanlaeg, i laboratorier samt ved affalds-
héndtering

e Arbejdsgiveren skal i ngdvendigt omfang fgre
tilsyn med at de ansatte fglger instruktioner-
ne og undgar at blive udsat for sundhedsska-
delige mikroorganismer.

e Arbejdsgiveren har pligt til at sikre, at arbej-
de med mikroorganismer i risikogruppe 2, 3
0g 4 bliver anmeldt til Arbejdstilsynet via
virk.dk

Gode rad

e Sgrg for at opretholde almindelig god hygiejne og udvis pdpasselighed, ndr der arbejdes i
rensningsanlaegget, i laboratoriet eller nar der handteres affald.

e Udarbejd procedurer for renggring/desinficering

e Veer opmaerksom pa behov for skift af arbejdstsj og fodtgj i forbindelse med feerden i de forskellige
afdelinger i mejeriet (hygiejnezoner)

Arbejdstilsynets regler og praksis
e Der skal ved arbejde med eller udsaettelse for biologisk pavirkning udarbejdes en biologisk APV.
Her skal bl.a. vurderes arten af udseettelse, graden af udsaettelse og varigheden af selve pavirk-
ningen fra mikroorganismer samt risikoen derved.
o Der skal ogsd angives en klassifikation af den eller de anvendte mikroorganismer, jf. § 3 i be-
kendtggrelsen “nr. 1652 af 19. november 2020 om biologiske agenser og arbejdsmiljg”.

Relevante links
e Arbejdstilsynets bekendtggrelse om biologiske agenser og arbejdsmiljg, nr. 1652 af 19. nov. 2020
e Arbejdstilsynets vejledning om udsaettelse for bakterier, svampe og andre mikroorganismer, C.0.18, 2006, opdateret
2023
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https://at.dk/regler/bekendtgoerelser/biologiske-agenser-arbejdsmiljoe-1652/
https://at.dk/regler/bekendtgoerelser/biologiske-agenser-arbejdsmiljoe-1652/
https://at.dk/c-0-18/
https://at.dk/c-0-18/

